
Étuve à vide VO29

 Capacité 29 litres 
 Température jusqu‘à +200°C.
 Gamme de 29 à 101 litres
 Chambre en acier inox

 Twin Display
 Programmation des rampes
 Programmation multifonctions
 Diverses interfaces

Description produit

Les étuves à vide VO Memmert se distinguent tout particu-
lièrement par leur capacité à faire face aux montées en 
température rapides, la précision de leur thermorégulation, 
leur façon de gérer la turbo-dessiccation. Cependant, les 
substances et les matériaux fragiles, sensibles à la chaleur 
et à l’oxygène sont toujours traités avec énormément de 
douceur et de ménagement. Les appareils Memmert sont 
les seuls au monde à gérer la pression par régulation di-
gitale. Avec les étuves à vide, Memmert propose en outre 
une pompe pilotable, spécialement adaptée, qui se loge
dans un meuble support dont le style est esthétiquement en
harmonie avec l’étuve placée au-dessus.

Technique frigorifique
pour laboratoires
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Options

Module Premium
Alarme contact sec

Données techniques

Capacité 29 litres
T°C +20°C. à +200°C.
Voltage 220 - 240 V
Poids 58 Kg
Dimensions ext. 550 x 607 x 400 (L x H x P en mm)
Dimensions int. 385 x 305 x 250 (L x H x P en mm)
Max. d‘étagères 2
Equipement int. 1 panneau thermique


